Mateméticas Aplicadas
a la Gastronomia

Informatica

Seguridad e Higiene en
Alimentos

Introduccidn a la
Gastronomia

Bases Culinarias

Inglés |

Expresion Oral y Escrita |
Formacion Sociocultural |

Cocina Mexicana |

Patrimonio Culinario de
México

Administracion de Procesos
Gastrondmicos

Bebidas Destiladas
Mexicanas

Inglés VI
Administracion del Tiempo

Lic. en Gastronomia

Estadistica Aplicada a
la Gastronomia

Fundamentos de Nutricion

Servicios de Alimentos
y Bebidas

Métodos y Técnicas
Culinarias

Panaderia
Inglés II
Formacion Sociocultural Il

Cocina Mexicana Il
Cocina Europea
Ingenieria de Ment
Inglés VII

Planeacidn y Organizacion
del Trabajo

Costos y Presupuestos
Operaciones de Bar

Estandarizacion de
Platillos

Gestion de Compras
y Almacén

Pasteleria
Inglés lll

Formacidn
Sociocultural Il

Contabilidad

Cocina Asiatica
Conceptos Gastrondmicos
Mixologia

Inglés VIII

Direccion de Equipos
de Alto Rendimiento

Mercadotecnia y Servicios
de Gastronomia

Fundamentos de
Vitivinicultura

Reposteria
Integradora |
Inglés IV
Francés |

Formacion Sociocultural IV

Cuatrimestre 7 Cuatrimestre 8 Cuatrimestre 9 Cuatrimestre 10 Cuatrimestre 11

Andlisis e Interpretacion
Financiera

Cocina Contemporanea
Gestion de la Calidad, en
establecimientos de
alimentos y bebidas

Desarrollo de Negocios
Gastrondmicos

Integradora
Inglés IX
Negociacion Empresarial
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Métodos y Técnicas de
Investigacion

Evaluacidn y Servicios
Gastrondmicos

ESTADIA EN
EL SECTOR
PRODUCTIVO

Conformacidn de Mend
Logistica de Eventos
Integradora Il

Inglés V

Francés I

Expresion Oral y Escrita Il

ESTADIA EN
EL SECTOR
PRODUCTIVO



